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Работа посвящена современным технологическим схемам для 
получения крахмала из картофеля.

Современная крахмалопаточная промышленность – важная от-
расль народного хозяйства. Крахмалопаточные предприятия выпуска-
ют сухой крахмал, глюкозу, различные виды крахмальных паток, моди-
фицированные крахмалы, декстрин, глюкозофруктозные сиропы и др. 
Крахмал и крахмалопродукты используют в различных отраслях пи-
щевой промышленности - кондитерской, хлебопекарной, консервной, 
молочной, пищеконцентратной, а так же в медицинской, текстильной, 
полиграфической, бумажной и др. [1,2,3,4,5].  

Предприятия, перерабатывающие картофель получают сырой 
крахмал влажностью 50…52%. Такой крахмал храниться не может, так 
как является прекрасной средой для развития микроорганизмов, он за-
кисает. Поэтому сырой крахмал на этих же или на других предприятиях 
перерабатывают для изготовления патоки, глюкозы и других крахмало-
продуктов.

Для переработки картофеля на крахмал используются разноо-
бразные технологические схемы, оснащенные различными видами 
применяемого для этих целей оборудования. Однако независимо от 
аппаратурного оформления каждый из этих способов включает стадии 
производства, которые свойственны всем современным технологиям 
производства картофельного крахмала:
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-хранение картофеля,
-подготовка картофеля к переработке,
-измельчение картофеля,
-выделение картофельного сока и мезги,
-очистка крахмала,
-утилизация побочных продуктов при производстве картофельно-

го крахмала.
Наиболее эффективной является технология переработки карто-

феля на крахмал с использованием многоступенчатой гидроциклонной 
установки. На гидроциклонной установке осуществляются операции 
разделения тонкоизмельченной картофельной кашки на крахмальную 
суспензию и смесь мезги с картофельным соком.

Качество крахмала зависит от продолжительности контакта сока 
с крахмалом. Измельченная кашка разделяется на шнековых горизон-
тальных центрифугах непрерывного действия или гидроциклонах и по-
ступает в сборник. Там она смешивается с густым крахмальным сходом, 
поступающим с гидроциклонов. Из сборника разбавленную кашку по-
дают в блок гидроциклонов для выделения и промывки мезги. Из по-
следнего гидро - циклона получают густой крахмальный сход в емкости. 
Туда же подают фильтровальную воду. Для очистки крахмала от мезги 
суспензию из емкости направляют на рафинировальное сито, мезгу с 
сита направляют на терочную машину. Суспензия поступает в послед-
ний гидроциклон. В результате получают сгущенную суспензию крахма-
ла концентрацией 37–40%. Сходы с первого и второго гидроциклонов 
содержат крахмал, картофельный сок и мезгу. Крахмал отделяется на 
трехступенчатой гидроциклонной установке. Массовая доля сухих ве-
ществ в жидкой фазе составляет 4–5%. Смесь мезги и картофельного 
сока используют на корм скоту. При длительном хранении крахмал обе-
звоживают и высушивают. Сырой крахмал содержит 40–52% влаги, в 
том числе 12–15% свободной.

Производство сухого крахмала состоит из следующих стадий: ме-
ханическое удаление избыточной влаги, сушка, прессование и упако-
вывание.

Для механического обезвоживания крахмала используют центри-
фуги и вакуум-фильтры. Для сушки суспензии применяют пневматиче-
ские сушилки или сушильные установки. Обезвоженный на центрифугах 
крахмал поступает в бункер - разрыхлитель. На выходе из разрыхлителя 
крахмал поступает в пневматическую трубу-сушилку, в которую пода-
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ется горячий воздух. Сухой крахмал отделяется от воздуха в циклонах 
и шнеком транспортируется в сборник. Отходящий от сушилки воздух 
очищается в скрубберах.
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