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Статья посвящена результатам исследований по определе-
нию общего микробного числа натурального молока, реализуемого 
частными хозяйствами на продовольственном рынке г. Ульяновска. 
Нами установлено, что проба 1 содержала 6,7-104 КОЕ/мл, проба 2 
– 1,2х104 КОЕ/мл, проба 3 – 5,3х104 КОЕ/мл, проба 4 – 3,1х104 КОЕ/мл, 
проба 5 – 2,7х104 КОЕ/мл, проба 6 – 8,4х104 КОЕ/мл.

Натуральное молоко - это необезжиренное молоко без каких-ли-
бо добавок. Оно не поступает в реализацию, так как имеет нестандар-
ти-зованное содержание жира и СОМО и направляется для выработки 
различных видов молока и молочных продуктов [2]. 

Цель работы – определить общее микробное число натурального 
молока, реализуемого частными хозяйствами на продовольственном 
рынке г. Ульяновска. Исследовали 6 проб натурального молока. Мето-
дология работы отражена в исследованиях ученых Ульяновской ГСХА 
[1-5]. 

Перед посевом готовили десятикратные разведения молока в 
стерильном растворе хлористого натрия. Для этого стерильной пипет-
кой отбирали 10 см3 молока и вносили в 90 см3 стерильного раствора 
хлористого натрия, получали разведение 1:10. Далее из него готовили 
последующие разведения 1:100, 1:1000 и т. д. Каждое из разведений 
было засеяно в количестве 1 см3 в одну чашку Петри с заранее марки-
рованной крышкой и было залито 10-15 см3 расплавленной и охлаж-
денной до температуры 40-45 °С питательной средой для определения 
количества мезофильных и факультативно-анаэробных микроорга-
низмов (мясо-пептонный агар). Содержимое чашки Петри тщательно 
перемешивали путем легкого вращательного покачивания для равно-
мерного распределения посевного материала. После застывания агара 
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чашки Петри перевертывали крышками вниз и ставили в таком виде в 
термостат с температурой 30 ± 1 °С на 72 часа. Количество выросших 
колоний подсчитывали на каждой чашке. При большом числе колоний 
и равномерном их распределении дно чашки Петри делят на четыре 
и более одинаковых секторов, подсчитывали число колоний на двух-
трех секторах (но не менее чем на 1/3 поверхности чашки), находили 
среднее арифметическое число колоний и умножали на общее количе-
ство секторов всей чашки. Таким образом, находят общее количество 
колоний, выросших на одной чашке. Количество мезофильных аэроб-
ных и факультативно-анаэробных микроорганизмов в 1 см3 продукта (х) 
в единицах вычисляли по формуле:

Х = П× 10 m,
где      П - количество колоний, подсчитанных на чашке Петри; 

m - число десятикратных разведений.
За окончательный результат анализа принимают среднее ариф-

метическое, полученное по всем чашкам. Нами установлено, что проба 
1 содержала 6,7-104 КОЕ/мл, проба 2 – 1,2х103 КОЕ/мл, проба 3 – 5,3х104 
КОЕ/мл, проба 4 – 3,1х104 КОЕ/мл, проба 5 – 2,7х104 КОЕ/мл, проба 6 – 
8,4х104 КОЕ/мл.
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