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В статье описаны результаты исследований по изучению 
тинкториальных, культуральных и биохимических свойств B. coagu-
lans 566, B. coagulans 10473, B. coagulans 10468, B. coagulans 732, B. co-
agulans 948, полученных музея НИИЦМиБ ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ 
свидетельствуют, что коллекционные штаммы обладают сходны-
ми биохимическими свойствами по подвижности и продукции ката-
лазы и лецитиназы; гидролизу крахмала и мочевины, разжижению 
желатина и росту при7 % NaCl; образованию кислоты из сахарозы, 
дульцита,  мальтозы и глюкозы, ксилозы; утилизации цитрата. 
Однако, была выявлена вариабельности по манниту, инозиту, сор-
биту.

Введение. Контаминация пищевого сырья и продуктов питания 
бактериями Bacillus coagulans, Bacillus cereus, Bacillus subtilis, Bacillus 
mesentericus, Bacillus mycoides на всех этапах технологического процес-
са – это серьезная проблема пищевых производств, так как эти спороо-
бразующие солетолерантные бактерии являются возбудителями порчи 
[1-3]. Изучение микроорганизмов невозможно без распознавания при-
надлежности отдельных их колоний к тем или иным биологическим ви-
дам, типам, родам и т.д. Процесс аутентификации организмов является 
одним из самых важных и трудоемких этапов проведения биологиче-
ских исследований [4-5]. 

Цель работы - изучение тинкториальных, культуральных и био-
химических свойств штаммов Bacillus coagulans.

Материал и методика исследований. Штаммы B. coagulans 566, 
B. coagulans 10473, B. coagulans 10468, B. coagulans 732, B. coagulans 
948, получены из музея НИИЦМиБ ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ. Изучение 
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тинкториальных, культуральных и биохимических свойств B. coagulans 
[6-9].

Результаты исследований. Экспериментально нами установлено, 
что все пять изучаемых штаммов B. coagulans – это грамположительные 
кислотоустойчивые удлиненные палочки с закругленными концами. 
Была отмечена слабовыраженная подвижность. Спора B. coagulans 
располагается на одном из полюсов клетки и имеет форму эллипса 
Оптимальный рост бактерии наблюдается при 35-50 0С и рН в пределах от 
5.5 до 6.2. Все изучаемые штаммы Bacillus coagulans на мясо-пептонном 
агаре вырастают в виде сочных с морщинистой поверхностью слизистых 
матовых колоний серо-белого цвета с волнистым краем. Рост на мясо-
пептонном бульоне характеризуется слабым помутнением среды и 
образованием на ее поверхности пленки.

Для изучения биохимических свойств штаммов B. coagulans ча-
стично использовали схему Gordon [9]. Оценка результатов посевов 
проводилась через 24-48 часов инкубирования в термостате (36±1 0C).

Подвижность микроорганизмов изучали при посеве культуры в 
полужидкий агар (0,45-0,75 % агара) уколом. Для изучения продукции 
каталазы чашечную культуру заливали 10% H2O2. Образовавшие пузырь-
ки газа свидетельствовали о наличии каталазы. Продукцию летициназы 
изучали на бульоне с яичным желтком. О летициназной активности су-
дили по появлению беловатой мути и всплывающим хлопьям.  Гидро-
лиз крахмала наблюдали на картофельном агаре. Чашки Петри с засе-

Рисунок 1 – Результаты изучения способности культур  
B. coagulans 566,  

B. coagulans 10468 гидролизировать крахмал (термостатирование 
посевов в течение 22±2 часов при температуре 36±10С) 
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Таблица 1 – Характеристика штаммов Bacillus coagulans

Название тестов
Номера штаммов

566 10468 10473 732 948

Схема 
Гордона

Подвижность микро-
организмов + + + + +

Продукция каталазы + + + + +
Продукция летици-
назы - - - - -

Гидролиз крахмала + + + + +
Разжижение жела-
тина - - - - -

Гидролиз мочевины - - - - -
Рост при7 % NaCl - - - - -

До-
полни-
тельные 
биохи-
миче-
ские 
тесты

Кислоты:
сахарозы + + + + +
дульцита + + + + +
маннита - - + - -
мальтозы + + + + +
глюкозы + + + + +
инозита - - - + +
сорбита - - + - -
ксилозы + + + + +
лактозы - - + - -
Утилизация цитрата - - - - -

янным картофельным агаром через 24ч. заливали раствором Люголя. 
Светлые зоны вокруг посевов свидетельствовали о гидролизе крахмала 
(рис. 1). Изучали способность культур B. coagulans разжижать желатин. 
Результаты исследований отражены в таблице 1.

Дополнительными тестами для дифференциации штаммов Bacil-
lus coagulans были биохимические тесты, предложенные Сидоровым 
[4]. Результаты представлены в таблице 1.

Заключение. Проведенные нами исследования по изучению тин-
кториальных, культуральных и биохимических свойств B. coagulans 566, 
B. coagulans 10473, B. coagulans 10468, B. coagulans 732, B. coagulans 
948, полученных музея НИИЦМиБ ФГБОУ ВО Ульяновский ГАУ свиде-
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тельствуют, что коллекционные штаммы обладают сходными биохими-
ческими свойствами по подвижности и продукции каталазы и лецити-
назы; гидролизу крахмала и мочевины, разжижению желатина и росту 
при7 % NaCl; образованию кислоты из сахарозы, дульцита,  мальтозы и 
глюкозы, ксилозы; утилизации цитрата. Однако, была выявлена вариа-
бельности по манниту, инозиту, сорбиту. 
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In article results of researches on studying the tinktorialnykh, cultural 
and biochemical B. coagulans 566, B. coagulans 10473, B. coagulans 10468, 
B. coagulans 732, B. coagulans 948 received museum NIICeB FGBOOU 
WAUGH the Ulyanovsk GAU demonstrate that collection strains have simi-
lar biochemical properties on mobility and production of a catalase and a 
letsitinaza; to conversion and urea, to fluidifying of gelatin and growth pri7 
NaCl %; to formation of acid from sucrose, dultsito, a maltose and glucose, 
a xyrod; citrate utilization. However, it was revealed variabilities on a man-
nitol, an inositol, sorbite.


