
221Экономические науки

УДК 657

УЧЕТ ЗАТРАТ НА ПРОИЗВОДСТВО И ИСЧИСЛЕНИЕ 
СЕБЕСТОИМОСТИ ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 

Пирожкова Е.А., студентка 4 курса экономического факультета 
Научный руководитель – Сытник О.Е., к.э.н., доцент 

ФГБОУ ВО Ставропольский ГАУ

Ключевые слова: себестоимость, калькулирование, производ-
ство, учет, хлеб, выпуск.

В статье рассмотрен порядок исчисления себестоимости хле-
бобулочных изделий, процесс учета затрат данного вида продукции, 
а также факторы, влияющие на цену произведенного продукта.

Актуальность выбранной темы статьи обусловлена тем, что в со-
временных рыночных условиях увеличивается роль и значение бухгал-
терского учета, а также затрат на производимый продукт, определяе-
мый путем калькулирования. 

Производство хлеба представляет собой обрабатывающее произ-
водство. Поэтому в общих чертах бухгалтерский учет на нем ведется так 
же, как и на других производственных предприятиях подобного профиля.

Для организации учёта затрат важное значение играет формиро-
вание по статьям затрат, установленным Методическими рекомендаци-
ями по планированию, учёту и калькуляции себестоимости продукции 
промышленных производств:

1.	 Основные материалы;
2.	 Возвратные отходы;
3.	 Оплата труда производственных работ;
4.	 Отчисления на социальные нужды;
5.	 Топливо и энергия на технологические цели.
6.	 Содержание и эксплуатация машин и оборудования;
7.	 Потери от брака;
8.	 Общецеховые расходы;
9.	 Общехозяйственные расходы;
10.	  Прочие производственные расходы (упаковка, налоги, и др.)

Рассчитаем стоимость хлеба индексным методом, если средне 
сложившиеся цены продаж за 400 кг «Ромашка» - 16 000 рублей, а 600 кг 
«Батон» - 21 600 рублей, затраты на производство продукции 34155,839 
(Таблица 1).



222 Материалы II Международной студенческой научной конференции

Составим справку бухгалтерии на списание калькуляционной раз-
ницы (Таблица 2).

На основании справки бухгалтерии разнесем калькуляционную 
разницу и выведем обороты на сете 20.3 «Хлебобулочное производ-
ство» (Таблица 3).

Практически все предприятия, производящие хлебобулочные из-
делия, используют прямой способ распределения затрат. Но, по моему 

Таблица 1 - Расчет стоимости хлеба индексным методом

Наиме-
нование 
изделия

Выход 
продук-
ции, кг

Средне 
сложивша-
яся цена за 

1 кг

Стои-
мость 

в ценах 
продаж

Удель-
ный вес

Затраты на 
продук-

цию

Себесто-
имость 1 

шт.

«Ромаш-
ка» 400 40 16 000 42,55 14 533, 

309 36,33327

«Батон» 600 36 21600 57,45 19622,53 32,70421
Итого 1 000  - 37 600 100 34155,839 -

Таблица 2 – Справка бухгалтерии на списание калькуляционной 
разницы

Наиме-
нование 
анали-

тических 
счетов

Коли-
чество, 

кг

Себестоимость Запись

план факт де-
бет

кре-
дит сумма

«Ромаш-
ка» 400 16 000 14 533,3094945 43 20.3 (1 466,6905055)

«Батон» 600 21 600 19 622,5295055 43 20.3 (1 977,4704945)
Итого 1 000 37 600 34 155,839 - - (3 444,161)

Таблица 3 – Оборот по счету 20.3 «Хлебобулочное производство»
Дебет Кредит

Фактические затраты
34 155,839

План
400 * 40 = 16 000
600 * 36 = 21 600 

Справка бухгалтерии
(3 444,161)

34 155,839 34 155,839
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мнению, наиболее точным является индексный метод. При индексном 
методе несколько сокращается трудоемкость работ, затраты контроли-
руются в процессе производства и выявляются причины отклонений от 
норм, фактическая себестоимость определяется пропорционально пла-
новой себестоимости. Поэтому предприятиям рекомендовано перехо-
дить к индексному методу.
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The article considers the procedure for calculating the cost of bakery prod-

ucts, the process of accounting for the costs of this type of product, as well as fac-
tors affecting the price of the product produced.


