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Работа посвящена выделению бактерий Bacillus subtilis из объ-
ектов санитарного надзора. В результате бактериологических ис-
следований 25 проб объектов санитарного надзора нами было вы-
делено 5 культур бактерий Bacillus subtilis из 5 проб.

Бактерии Bacillus subtilis является одним из представителей вида 
аэробных спорообразующих почвенных бактерий, положительных по 
Граму. В связи с тем, что для получения накопительных культур данного 
микроорганизма используют сенный экстракт, второе название бацил-
люса – сенная палочка [1-3]. 

На сегодняшний день это один из наиболее известных и тща-
тельно изученных представителей рода бацилл. На основе этих споро-
образующих аэробных бактерий, являющихся представителями рода 
бацилл, уже в течение длительного времени успешно создают суперэф-
фективные продуценты разных биологически активных веществ [4]. 

Цель работы - выделения бактерий Bacillus subtilis из объектов 
санитарного надзора. Исследования проводились на кафедре микро-
биологии, вирусологии, эпизоотологии и ВСЭ ФГБОУ Ульяновский ГАУ с 
применением методических разработок сотрудников [5-10].

Материалы и методы. В работе были использован референс-
штамм Bacillus subtilis АТСС 6633 из музея кафедры микробиологии, 
вирусологии, эпизоотологии и ветеринарно-санитарной экспертизы 
ФГБОУ ВО Ул ГАУ и 5 штаммов выделены из проб пищевых продуктов и 
объектов санитарного надзора. 

Результаты исследований. Элективную питательнуюсреду разли-
вали стерильно в пробирки по 5 мл. и засевали по 0,1 мл. исследуемой 
пробы. Посевы помещали в термостат при 37 0С на 4-5 дней. При на-
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личии роста посевы прогревали при 80 0С в течении 45 мин и делали 
высевы на агаризованные питательные среды для изолирования чи-
стых культур [3]. Прогревание выросших культур необходимо, так как в 
среде наблюдается рост отельных штаммов Pseudomonas, которые при 
последующем высеве на твердые среды могут подавлять спорообра-
зующие бактерии [4].Видовую принадлежность культур устанавливали 
на основе определения морфологических и культурально-биохимиче-
ских свойств. Ферментативные свойства изучали у агаровых культур 
бактерий, выделенных из одного исследуемого материала, на наборе 
полужидких сред с углеводами и индикатором ВР, куда входят среды 
с глюкозой, лактозой, а также на среде с мочевиной и т.п. В качестве 
дополнительных тестов определяли подвижность микроорганизмов. 
Посевы инкубировали при температуре 370С в течение 24-48 часов. Ре-
зультаты исследований представлены в таблице 1.

Таблица 1 - Ферментативные свойства выделенных культур
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Культура №1 + - + + - + + - - - + + + +
Культура №2 + - + + - + + - - - + + + +
Культура №3 + - + + - + + - - - + + + +
Культура №4 + - + + - + + - - - + + + +
Культура №5 + - + + - + + - - - + + + +

Примечания:

“+” - ферментация сахара с образованием кислоты, газа и т.д.
“-” - отрицательный результат.

Полученные нами результаты изучения биохимических свойств 
выделенных бацилл были сравнены с данными по изучению биохими-
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ческих свойств референс-штамма бактерий Bacillus subtilis. Результаты 
исследований представлены в таблице 2. Экспериментальным путем 
было доказано, что музейные штаммы бактерий вида Bacillus subtilis и 
выделенные нами культуры бацилл обладают аналогичными биохими-
ческими свойствами.

Таблица 2 - Ферментативные свойства референс-штамма Bacillus 
subtilis АТСС 6633 
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1 Bacillus subtilis 
АТСС 6633 + - + + - + + - - - + + + +

Примечания:

“+” - ферментация сахара с образованием кислоты, газа и т.д.
“-” - отрицательный результат.

Таким образом, в результате проведенных исследований нами 
было выделено из объектов внешней среды и патологического матери-
ала было выделено 5 культур бактерий, которые мы классифицировали 
по ферментативным свойствам (на основании тестов, описанных в ли-
тературных источниках и результатах изучения биохимических свойств 
референс-штамма Bacillus subtilis АТСС 6633, полученного из музея ка-
федры МВЭ и ВСЭ УлГАУ) и отнесли к виду Bacillus subtilis. Результаты 
представлены в таблице 3.

Из данных таблицы 3 видно, что источники выделения бактерий  
вида Bacillus subtilis различны, что говорит о широком распространении 
данных бактерий и их устойчивости к условиям окружающей среды. 

В результате бактериологических исследований 25 проб объектов 
санитарного надзора нами было выделено 5 культур бактерий Bacillus 
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subtilis в 5 пробах, что составило 25 %. Этот показатель свидетельствует 
об относительно широком распространении бактерий вида Bacillus sub-
tilis в объектах санитарного надзора на территории Ульяновской области.
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ISOLATION OF BACTERIA BACILLUS SUBTILIS OF 
OBJECTS SANITARY SUPERVISION

Zonova Yu.V.

Keywords: Bacillus subtilis, enzymatic properties, bacteria, strains.
The work is devoted to the isolation of bacteria Bacillus subtilis from 

the objects of sanitary supervision. As a result of bacteriological researches 
of 25 samples of objects of sanitary supervision we allocated 5 cultures of 
bacteria of the Bacillus subtilis species in 5 samples.


