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В работе представлен обзор литературных источников по 
проблеме индикации бактерий Bacillus pumilus (mesentericus) без вы-
деления чистой культуры. Описан экспресс-метод определения ак-
тивности споровых бактерий в хлебопекарном сырье, микробиоло-
гический контроль методом мембранной фильтрации, питательная 
среда и индикация методом реакции нарастания титра фага.

В.П. Медведевым с сотр. (2010) был разработан экспресс-метод 
определения активности споровых бактерий Вacillus mesentericus и 
Вacillus subtilis в хлебопекарном сырье (в пшеничной и овсяной муке, 
пшеничных отрубях, прессованных дрожжах и др.) и готовой зерномуч-
ной продукции. Он позволяет в течение 6 часов выявить активность спо-
ровых бактерий, вызывающих картофельную болезнь хлеба. Данный 
экспресс-метод диагностики картофельной болезни по активности спо-
ровых бактерий в хлебопекарном сырье и готовой продукции, резуль-
таты которого свидетельствуют о качественных показателях бактерий в 
протеолитическом отношении, не являются информативными в плане 
количественной оценки зараженности и также часто представляют ис-
каженную картину о реальной степени зараженности сырья [1].

Для количественной оценки степени зараженности зерна пше-
ницы использовался хорошо зарекомендовавший себя метод мем-
бранной фильтрации микроорганизмов Васillus mesentericus на обо-
рудовании фирмы Sartorius. Микробиологический контроль методом 
мембранной фильтрации в настоящее время широко применяется в 
пищевой промышленности, для мониторинга микробиологической 
обсемененности безалкогольных напитков и пива. Данный метод по-
зволяет избегать предварительной сложной и трудоемкой подготовки, 
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связанной с варкой питательных сред, сложной обработкой образцов, 
длительным культивированием, что позволяет сократить длительность 
анализа, проводить селективный анализ микроорганизмов, применять 
для широкого спектра хлебобулочных изделий. Метод стандартизиро-
ван в соответствии с международными требованиями, на его исполь-
зование имеется разрешение МЗ РФ (№2000/373 от 04.08.2000 г.) [2]. 
А.А. Куриловой с сотр. (2006) была разработана питательная среда для 
культивирования сибиреязвенного микроба и близкородственных спо-
рообразующих сапрофитов (Bacillus subtilis. Bacillus mesentericus). Цель 
настоящего изобретения заключается в подборе качественной деше-
вой основы питательных сред растительного происхождения, которая 
бы обеспечивала накопительный эффект и снижение ее стоимости, а 
также упрощение способа приготовления. Питательная среда содержит 
патоку рафинадную, водопроводную воду, натрия хлорид и дрожже-
вой экстракт. Известная питательная среда следующего состава, г/л: 1% 
пептона, 0,5% х. ч. натрия хлорида, мясная вода - до 1 л, рН 7,3±0,1. 
Недостатком данной среды является использование дорогостоящих ин-
гредиентов. Наиболее близкой к предлагаемому изобретению является 
питательная среда бульон Хоттингера, включающая, г/л: гидролизат го-
вяжьего мяса, разведенный дистиллированной водой до 1 л с содер-
жанием общего азота 250-300 мг % и аминного азота 30-130 мг %; на-
трия хлорида 5,0; натрия дигидрофосфата 0,3, рН 7,4-7,6. Недостатками 
данной среды являются высокая себестоимость и сложная технология 
приготовления, обусловливаемые тем, что основу среды составляют 
продукты животного происхождения [3].

Для ускоренной индикации бактерий вида Bacillus mesentericus в 
пищевом сырье и продуктах питания без выделения чистой культуры 
была разработана модель постановки реакции нарастания титра фага 
на пищевом сырье и продуктах питания, максимально подверженных 
контаминации вышеназванными бактериями. Авторы использовали 
муку пшеничную высшего и первого сортов, персики, перец черный мо-
лотый, мясо - свинину. Подготовку и посев проб пищевых продуктов, 
подлежащих исследованию, проводили в соответствии ГОСТ 26669-85 
«Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологи-
ческих анализов». Пробы растирали в фарфоровой ступке до получения 
гомогенной массы. Затем объекты исследований в количестве 10 г вно-
сили в колбы с МПБ в соотношении 1:10 и искусственно контаминирова-
ли штаммами Bacillus mesentericus 66 и Bacillus mesentericus 2 в концен-
трации 101 –105 м.к./мл. В качестве контроля использовали колбы МПБ 
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с пробами, неконтаминированными бактериями Bacillus mesentericus 
66 и Bacillus mesentericus 2. Было доказано, что увеличение титра фагов 
Bm–3 и Bm–8 серии УГСХА в 5 раз произошло при концентрации 103 м.к. 
бактерий Bacillus mesentericus в 1 г объектов исследований. Данная кон-
центрация бактерий в пищевом сырье и продуктах питания считается 
пороговой для их отбраковки или вторичной переработки с использо-
ванием соответствующих технологий [4-8].
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In work the review of references on a problem of indication of 

bacteria of Bacillus pumilus (mesentericus) without allocation of pure 
culture is submitted. The express method of determination of activity 
of sporous bacteria in baking raw materials, microbiological control by 
method of membrane filtration, nutrient medium and indication by method 
of reaction of increase of a caption of a phage is described.


