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В статье сообщается о зависимости бактериальной обсеме-

ненности молока и условий хранения на ферме. 

Одним из важнейших показателей, характеризующих санитар-
ное качество молока, является обсеменение его микрофлорой. Отно-
сительно наличия микроорганизмов в молоке вымени здоровых коров 
данные литературы разноречивы. Одни авторы утверждают, что даже 
при строгом соблюдении стерильности взятия проб молока в 1 мл его 
содержатся сотни тысяч микроорганизмов. По другим сообщениям, мо-
локо в вымени не содержит микрофлору, что она попадает в молоко 
преимущественно из внешней среды[1,2,3]. 

Мы установили, что молоко в вымени здоровых коров в боль-
шинстве случаев не содержит микрофлору. это обусловливается на-
личием в нем лизоцимов, бактериолизинов, опсонинов, антитокси-
нов и других ингибиторных веществ. однако эти вещества проявляют  
бактериостатнческую активность только в чистом молоке, хранящемся 
при низких температурах, 

В молоке чистоты первой группы количество микроорганизмов на 
протяжении 48 час. Хранения при температуре 40 уменьшалось в срав-
нении с исходным, а в молоке второй и особенно третьей групп резко 
увеличивалось число психрофильных бактерий. В результате молоко 
приобрело горьковатый привкус. В других опытах в свежевыдоенном 
молоке чистоты первой группы при охлаждении до 10° число микро-
организмов не увеличивалось в течение 24 часов, а при температуре 
18- 200 - в течение 7±1,5 часа. В молоке второй группы, охлажденном до 
100, развитие микрофлоры сдерживалось в течение 6± 1,5 часа, а в мо-
локе третьей групп ы - 2 ± 0,4 часа. Параллельно с нарастанием микроб-
ной обсемененности молока повышаются его кислотность, коли-титр и 
классность. 
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Исследованиями на молочных заводах с 8690 проб молока уста-
новлено, что молоко с загрязненностью третьей группы по кислотности 
обычно превышает 200 по Тернеру, а по степени бактериальной обсе-
мененности, определяемой редуктазной пробой, как правило, - третье-
го класса. При исследовании 2011 проб молока чистоты первой группы 
получено несоответствие с данными редукгазной пробы в 15% случаев. 
Из ферм были зарегистрированы поступления молока чистоты первой 
группы, но с кислотностью 21-230 по Тернеру и бактериальной обсеме-
ненностью третьего класса. При обследовании этих ферм установлено 
низкое их санитарное состояние. Кроме того, доярки, стараясь получить 
визуально «чистое» молоко, фильтровали его 2-3 раза. В результате ко-
мочки грязи растворялись в молоке и бактериостатические вещества в 
нем быстро инактивировались. Поэтому молоко, даже в охлажденном 
виде, поступало на предприятия молочной промышленности как не со-
ртовое [4,5]. 

Выводы:
1. Молоко, полученное с соблюдением ветеринарно-санитарных 

правил, содержит небольшое количество бактерий, и его можно хра-
нить на ферме при глубоком охлаждении (+40) до 24 час. 

2. Степень механической загрязненности молока прямо пропор-
циональна его бактериальной обсемененности. 

3. Санитарные и вкусовые качества молока с высокой бактери-
альной обсемененностью при хранении его на ферме в охлажденном 
состоянии ухудшаются в основном за счет размножения в нем психро-
фильных бактерий указанные факторы действуют одновременно.
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The article reports on the dependence of bacterial contamination of milk 

and storage conditions on the farm.


