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Работа посвящена технологии изготовления и 

фармацевтическому анализу апельсинового масла. 

 

Апельсиновое масло (orange oil, aurantiaco oleum) – это масло 

цитрусовых, которое получают из плодов апельсиновых деревьев. 

Апельсиновое масло извлекается либо из плодов, либо из кожуры, но в 

нашем случае из кожуры. Апельсиновое масло представляет собой 

жидкость желтовaтого цвета с характерным запахом апельсина и 

мягким, ароматическим вкусом. Масло апельсина обладает различными 

лечебными свойствами, например: способствует понижению и 

укреплению иммунитета, помогает при бессоннице, при повышенном 

кровяном давлении и т.д. Это масло широко применяется в 

косметологии, в особенности по уходу за кожей и волосами. В состав 

апельсинового масла входят в большом количестве: вещество лимонен, 

витамины A, B, C и другие [1-8]. 

Цель работы. изучить технологию изготовления апельсинового 

масла и провести его фармацевтический анализ. 

Материалы и методы исследований. Объект исследования: 

апельсиновое масло 
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Гипотеза: при правильной технологии изготовления в 

апельсиновом масле должен находиться лимонен. 

Научно-исследовательская работа проводилась на базе Центра 

выявления и поддержки одарённых детей в Ульяновской области «Алые 

паруса» в два этапа: 

Результаты исследований. Проведение фармацевтического 

анализа апельсинового масла и выявление его свойств. 

Ход работы: 

1 ЭТАП. Изготовление апельсинового масла: 

1. Для изготовления апельсинового масла нарезали кожуру 

апельсина квадратиками, положили в ёмкость 100 мл и залили 

оливковым маслом. После поставили в тёмное, не холодное место на 3-

ое суток. 

2. В термостойкий стакан перелили заранее приготовленное 

масло апельсина и поставили на водяную баню на 30 минут. 

3. Через 30 минут достали с бани и немного остудили масло, 

после выжили его. 

2 ЭТАП. Проведение фармацевтического анализа апельсинового 

масла. 

1. Проводим качественную реакцию на лимонен: придобавлении 

химического реактива судан 3, видим в масле небольшой оттенок 

розового цвета. Это доказывает наличие лимонена в апельсиновом 

масле. 

2. В другую пробирку добавляем 0,1 мл серной кислоты и 

насыщенный раствор ледяной уксусной кислоту с сульфатом железа 

(II). Это качественная реакция на витамин А: цвет раствора изменился - 

стал тёмно-коричневым, зеленоватым, раствор немного нагрелся. 

3. В пробирку добавляем 0,5 мл масла и 2 капли азотной кислоты 

(16%), далее ставим на водяную баню на 5 минут. Видим, что раствор 

не изменился, то есть реакция не произошла – это доказывает, что в 

апельсиновом масле нет витамина Е. 

Заключение. Проведя фармацевтический анализ, мы 

удостоверились, что при правильном изготовлении апельсинового 

масла в нем присутствует лимонен. Также в этом масле находится 

витамин А, а витамин Е в нём отсутствует. 
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