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Вкусовой анализатор, сложная анатомо-физиологическая 
система, обеспечивающая тонкий анализ химических раздражителей, 
действующих на вкусовые органы человека и животных. 

 
Вкусовой анализатор отвечает за восприятие и анализ вкусовых 

ощущений. Периферический отдел: рецепторы — вкусовые луковицы 
в слизистой оболочке языка, мягкого неба, миндалин и других органов 
ротовой полости [1-4]. Вкусовые сосочки несут на боковой поверхности 
вкусовые луковицы, в состав которых входят 30…80 чувствительных 
клеток. Вкусовые клетки усеяны на своем конце микроворсинками — 
вкусовыми волосками. Они выходят на поверхность языка через 
вкусовые поры. Вкусовые клетки непрерывно делятся и непрерывно 
гибнут. Особенно быстро происходит замещение клеток, 
расположенных в передней части языка, где они лежат более 
поверхностно. [5-7]. Вкусовые ощущения вызывают только 
растворенные в воде вещества. Проводниковый отдел: волокна 
лицевого и языкоглоточного нерва. Центральный отдел: внутренняя 
сторона височной доли коры больших полушарий [8-10]. У животных 
вкусовая чувствительность меняется в зависимости от 
функционального состояния желудочно-кишечного тракта. Сигналы 
с рецепторов слизистой желудка идут в ЦНС, которая регулирует 
возбудимость вкусовых рецепторов [11-12]. 
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Рис. 1- Вкусовые сосочки языка 
 
Развитие вкусового анализатора у животных определяется 

составом поедаемой пищи. в наибольшей степени развит вкусовой 
анализатор у травоядных животных, так как их пища включает большое 
количество трав различных видов, среди которых они должны выбирать 
съедобные растения. У плотоядных животных пища более однообразна: 
мясо не может принести им вреда, поэтому и не возникает 
необходимость тонко различать его вкус. 
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Taste analyzer, a complex anatomical and physiological system that 
provides a fine analysis of chemical stimuli acting on the taste organs of 
humans and animals. 
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