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Изучение современных технологий производства сливочного 

масла позволил выявить основные материалы и технологии, 

направленные на повышение эффективности, долговечности и 

гигиеничности оборудования. Установлено, что внедрение 

автоматизированных сенсорных систем, визуальных и оптических 

контроллеров, а также программируемых логических контроллеров 

позволит не только своевременно корректировать технологический 

процесс с целью соблюдения стандартов качества продукции, но и 

обеспечить точное соблюдение временных, температурных и 

механических параметров на всех этапах производства сливочного 

масла. 

 

Введение. Маслоизготовители нашли свое применение в 

обширных областях перерабатывающей промышленности: молочные 

заводы и сыродельные предприятия для промышленного производства 

сливочного масла; средние и крупные фермерские хозяйства, 

занимающиеся переработкой молока; предприятия общественного 

питания и производства пищевых продуктов, выпускающие сливочное 
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масло на местах для свежести продукции; малые производственные 

цеха, ориентированные на натуральное и органическое масло; 

лаборатории и опытные установки для разработки новых сортов масла 

и контроля качества [1, 2, 3]. 

Материалы и методы исследований. В современных 

маслоизготовителях для производства сливочного масла применяют 

материалы и технологии, направленные на повышение эффективности, 

долговечности и гигиеничности оборудования: 

1. Нержавеющая сталь - основной материал для конструкций, 

контактирующих с продуктом; устойчива к коррозии, легко поддаётся 

очистке и соответствует санитарным стандартам пищевой 

промышленности. 

2. Антифрикционные покрытия - уменьшают износ подвижных 

частей и повышают ресурс оборудования, что особенно важно для 

деталей, подвергающихся постоянному трению. 

3. Использование высокопрочных пластиков и композитов - в 

некоторых элементах конструкции, где необходимо снизить вес и 

повысить износостойкость без риска травмирования продукта. 

4. Вибрационные и ультразвуковые технологии - применяются 

для улучшения отделения сыворотки и повышения выхода масла [2, 3, 

4, 5, 6, 7, 8, 9, 10]. 

5. Современные системы уплотнений и прокладок из пищевых 

полимеров - обеспечивают герметичность и предотвращают попадание 

загрязнений в продукт. 

6. Интеграция сенсорных датчиков прямо в рабочие части 

оборудования для оперативного мониторинга состояния и 

предотвращения аварий. 

7. Модульный дизайн - позволяет легко заменять изношенные 

детали и модернизировать установку без полной её замены. 

Указанные выше параметры способствуют увеличению 

производительности, улучшению качества продукта и упрощению 

обслуживания маслоизготовителей [11, 12, 13]. 

Результаты исследований и их обсуждение. Современные 

технологии контроля качества и автоматизации в производстве 

сливочного масла включают следующие компоненты: 
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1. Автоматизированные сенсорные системы - аппараты для 

измерения температуры, влажности, уровня жира и других параметров 

в режиме реального времени, что позволяет своевременно 

корректировать технологический процесс. 

2. Визуальные и оптические контроллеры - используются для 

определения цвета и структуры масла, что важно для соблюдения 

стандартов и выявления дефектов. 

3. Программируемые логические контроллеры (ПЛК) - 

управляют оборудованием, обеспечивая точное соблюдение 

временных, температурных и механических параметров на всех этапах. 

4. Системы управления процессом (SCADA) - интегрируют 

данные с различных датчиков и оборудования, обеспечивая полный 

контроль и мониторинг производства, а также возможность 

дистанционного управления. 

5. Автоматические системы очистки (CIP) - обеспечивают 

эффективную и быструю дезинфекцию оборудования без разборки, 

сокращая время простоя и улучшая санитарные условия. 

6. Использование роботизированных линий упаковки - ускоряет 

и стандартизирует процесс упаковки, минимизируя человеческий 

фактор. 

7. Внедрение методов анализа и цифровых двойников - 

моделирование процессов для оптимизации режимов производства и 

повышения качества продукции. 

Эти технологии помогают повысить стабильность качества 

сливочного масла, снизить издержки производства и обеспечить 

соответствие современным санитарным нормам и требованиям рынка. 

Заключение. Анализ различных конструкций 

маслоизготовителей и технологий производства сливочного масла 

позволил выявить современные показатели контроля качества 

технологического процесса: 

- автоматизация контроля параметров процесса (температура, 

время, скорость взбивания) для повышения качества и стабильности 

продукции; 

- использование энергоэффективных технологий и оптимизация 

конструкций для снижения энергозатрат; 
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- внедрение систем быстрой очистки и дезинфекции (CIP-

системы) для сокращения времени обслуживания; 

- разработка мобильных и модульных установок для небольших 

предприятий и фермерских хозяйств; 

- рост популярности органических и специализированных сортов 

сливочного масла стимулирует улучшение технологического 

оборудования; 

- интеграция с системами мониторинга качества сырья и готового 

продукта. 
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The study of modern butter production technologies has made it 

possible to identify the main materials and technologies aimed at improving 

the efficiency, durability and hygiene of equipment. It has been established 

that the introduction of automated sensor systems, visual and optical 

controllers, as well as programmable logic controllers will allow not only 

timely adjustment of the technological process in order to comply with 

product quality standards, but also ensure accurate compliance with time, 

temperature and mechanical parameters at all stages of butter production. 

 


