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Despite high food value and high useful properties of the albuminous prod-
ucts received from a sunflower oil cake, they cannot be used directly in food. Con-
stantly growing interest is caused, mainly, by their their special functional proper-
ties.

Целью исследования являлось изучения влияния различной фермен-
тативной модификации белков жмыха на потребительские и технологические 
свойства белковых продуктов. Структурную модификацию белков продуктов 
подсолнечного жмыха проводили тремя способами: экзопротеазами,  получае-
мыми из прорастающих семян подсолнечника, в виде ферментного препарата; 
ферментами остаточной микрофлоры подсырной молочной сыворотки; и соче-
танием экзопротеаз получаемых по  первому и второму способам.

 
Таблица – Функциональные свойства белковых продуктов различ-

ной модификации.

Образец
Функциональные свойства,%

ЖУС ВУС ЖЭС ПОС СП
Белковый продукт, исходный 
Модифицированный:  
растительными   протеазами
микробными протеазами
растительными и микробными протеазами
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Сравнение исследуемых способов структурной модификации белков, 
полученных из подсолнечного жмыха, показывает, что при ферментативном 
гидролизе происходит перераспределение полярных и неполярных групп бел-
ковых глобул, наиболее интенсивнее при совместном действии экзопротеаз и 
ведет к увеличению степени гидрофобности белковых молекул, позволяя полу-
чать белковые продукты с улучшенными технологическими свойствами.


