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Работа посвящена выделению бактерии вида Serratia marcescens из пищевых продуктов и 
изучению ее биологических свойств. 

Серрации впервые выделил итальянский бактериолог Б. Бизио и назвал их Serratia marcescens 
(в честь лоцмана Серафино Серрати, проводившего суда по реке Арнб).

«Ее слава вызвана кроваво-красным пигментом, вырабатываемую ее организмом в процес-
се метаболизма, который принимали за свежую кровь. В ранней греческой и римской истории, такие 
„кровавые“ эпизоды рассматривались как проявления божественной судьбы; в средневековой Европе 
они совпали с развитием церковной доктрины относительно святого причастия и имели намного более 
зловещий эффект. В многочисленных случаях между 1300 и 1500 нашей эры гостии давали „кровавое“ 
проявление и приводили к массовой резне евреев, которые обвинялись в попытках осквернения евха-
ристии». [2]

Бактерии рода Serratia (сем.Enterobacteriaceae) распространены повсеместно в окружающей 
среде, их выделяют из почвы, воды, воздуха, с растений, различных предметов, пищевых продуктов, а 
так же из испражнений насекомых и грызунов. [1]

Обеспечение микробиологической безопасности пищевых продуктов является одной из при-
оритетных задач, решение которой непосредственно направлено на охрану здоровья населения. Во 
всем мире эта проблема приобретает особую актуальность в связи с увеличением числа заболеваний, 
передающихся через пищевые продукты, поэтому мы выделяли бактерии рода Serratia из пищевых 
продуктов.

В результате проведенных исследований нами были выделены бактерии вида Serratia marces-
cens и изучены ее биологические свойства.

Серрации - подвижные (перитрихи) палочки с закруглёнными концами 0,5-0,8 X 0,9-2 мкм. Бак-
терии хорошо воспринимают анилиновые красители, в мазках располагались беспорядочно и окраши-
вались грамотрицательно. Серрации неплохо растут на простых питательных. Температурный оптимум 
составляет 25-30 ОС, оптимум рН - 7,2-7,4. [1]

На МПБ образовывали равномерную муть    красного    цвета. На МПА бактерии образуют кру-
глые ровные плоско-выпуклые гладкие колонии   напоминают кровавые пятна или зернистые S-колонии 
диаметром 1-2 мм; на средах Эндо, Левина и Плоскирева - прозрачные бесцветные или цвета среды 
колонии диаметром 1-3 мм, напоминающие колонии шигелл или сальмонелл; на КА при 370С -серова-
то-белые прозрачные колонии диаметром 1-2 мм, которые могут быть гладкими или мелкозернистыми. 
Штаммы S. marcescens продуцируют водонерастворимый розово-красный пигмент продигиозин, и по-
сле культивирования в течение 48 ч при 18-210C������������������������������������������������� колонии приобрели красноватый оттенок Пигментоо-
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бразование зависит от условий культивирования и состава питательной среды. [1] На скошенном мя-
сопептонном агаре серратии образуют гладкий белый налёт. Культура серратий издавала ароматный 
запах, напоминающий запах карамели.

Выделенная культура S. marcescens имела положительную реакцию Фогеса-Проскауэра, раз-
жижала желатин; ферментировала D-глюкозу, мальтозу, D-маннит, сахарозу с образованием кислоты и 
газа;и была инертна в отношении дульцита и маннита, не образовывала индола, утилизировала цитрат 
Симмонса.
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Представленные материалы позволят в ранние сроки высказать подозрение на наличие опас-
ной болезни, правильно отобрать материал для дополнительных исследований и своевременно лик-
видировать эндемические вспышки инфекции путём применения «Экоцида С» производства фирмы 
«КРКА» Словения 

 Для проведения дезинфекции рекомендуется применять «Экоцид С» производства фирмы 
«КРКА» Словения в соответствии с «Правилами проведения дезинфекции и дезинвазии объектов госу-
дарственного ветеринарного надзора», утверждёнными Департаментом ветеринарии МСХ РФ с целью 
полной инактивации вируса и предотвращения его распространения. Средство «Экоцид С» в концен-
трации 3% с экспозицией 1 час обладает дезифицирующей активностью в отношении вируса АЧС на 
впитывающих и невпитывающих поверхностях и рекомендуется для применения в очагах заражения 
АЧС для обработки объектов ветеринарно-санитарного надзора (в том числе для заправки дезбарье-
ров).

При проведении профилактической и вынужденной дезинфекции в условиях низких темпера-


