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В статье приведен сравнительный анализ вод из различных 
природных источников.

Вода – это совершенно уникальная среда во многих отношениях. 
Вода является единственным в своем роде соединением, которое одно-
временно существует в газообразном, жидком и твердом состоянии. 

Вода – сред обитания для многих животных и растений, качество 
которой оказывает существенное влияние на жизнедеятельность гидро-
бионтов.

В сентябре 2011 года были взяты пробы воды из различных при-
родных источников. Нами были проведены исследования данных проб 
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воды на некоторые физические и химические показатели воды.
Температура воды играет в жизни рыб чрезвычайно важную 

роль. В природных водоемах гидробионты живут при определенных 
температурных условиях, необходимых для данного вида. При значи-
тельных отклонениях от оптимальных условий наступают ослабление 
жизненных функций, заболеваний, а затем смерть. Виды, живущие в во-
доемах с резкими колебаниями температурных условий, соответственно 
приспособлены к ним.

Температуру определяли ртутным термометром. Содержание 
кислорода определяли Анализатором растворенного кислорода МАРК 
302. Прозрачность определяли методом цилиндра.

Прозрачность и мутность обусловлены присутствием в ней меха-
нических взвешенных частиц, а также коллоидных веществ органиче-
ского и неорганического происхождения.

Запах и вкус воды иногда могут являться показателем ухудшения 
качества ее без других объективных признаков.

Цветность, привкус и запах обуславливает некоторые ее химиче-
ские и биологические особенности. Принцип метода основан на визу-
альной оценке окраски 10-12 см столбика воды.

Полученные результаты приведены в таблице № 1

Таблица №1
Сравнительный анализ проб воды из различных источников

Показатели
Тереньгуль-
ский р-н, 
Ульян. обл.

Железнодо-
рожный р-н, 
Ульяновск

Тетюшский 
р-н, Татарстан

Температура, ºС 24,4 25,0 25,0
Прозрачность, см 30 15 13
Мутность, мг/л 30,5 61,0 70,0
Запах, баллы 1 3 2
Цветность, баллы 1 1 2
рН 6,5 7,5 7
Кислород, мг/л 7,0 6,5 7,0
Свободная углекислота, 
мг/л 6,0 9,0 7,0

В результате проведенных лабораторных исследований, можно 
сделать вывод, что взятые пробы воды соответствуют требованиям, 
предъявляемые к водоемам для разведения рыб.
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Работа посвящена рассмотрению процесса хранения муки. При 
проведении исследования было установлено, что свойства муки при 
хранении изменяются.

Мука — товар, который получают в результате размалывания на 


