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Аннотация. В статье описаны результаты исследований по изучению 
распространенности бактерий рода Bacillus в объектах внешней среды и пи-
щевых продуктах. В результате проведенных исследований нами было выде-
лено 24 культуры, которые мы предварительно отнести к роду Bacillus.

Многочисленными научными работами доказано, что всестороннее изуче-
ние бактерий рода Bacillus не должно ограничиваться только Bacillus anthracis. 
Контаминация пищевого сырья и продуктов питания бактериями Bacillus cereus, 
Bacillus subtilis, Bacillus mesentericus, Bacillus megaterium, Bacillus mycoides всех 
на этапах технологического процесса – это серьезная проблема пищевых произ-
водств. Пищевые токсикоинфекции, вызванные вышеназванными бактериями, 
характеризуются острым течением болезни и могут вызвать летальный исход 
[1-8]. Широкое распространение бактерий рода Bacillus в пищевых продуктах 
объясняется тем, что это почвенные сапрофиты, которым характерен процесс 
спорообразования при неблагоприятных условиях внешней среды [9-14].

Цель исследований – изучение распространенности бактерий рода Bacillus 
в объектах внешней среды и пищевых продуктах. Для исследований было взято 
54 пробы, которые представлены в таблице 1.

Для выделения культуры брали навески весом по 5 г. и добавили их в кол-
бы с МПБ (50 мл). Затем ставили эти колбы в термостат при температуре 37оС 
на 24 ч. Для выделения «чистой культуры» методом Дригальского из этих проб 
сделали посев штрихом на среду Донована, посевы культивировали в условиях 
термостата в течение 24 часов. 

С чашек Петри со средой Донована было взято для дальнейших исследо-
ваний по 1-2 типичных для изучаемых бактерий колонии, которые засевали в 
пробирки с МПБ, ставили их в термостат на 24 ч. На следующий день из этих 
пробирок делали повторно посевы на чашку Петри со средой Донована, ста-
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вили в термостат на 24ч. Затем с этих чашек брали по одной колонии и поме-
щали в пробирки с МПА на хранение, которые выдерживали в термостате 24ч. 

Таблица 1 – Пробы и их место забора
№ пробы Место забора проб № пробы Место забора проб

1 Имбирь молотый. ООО «Сантус ЛТД» 26 Проба почвы Яблоня

2 Приправа для плова. ООО 
«ПрофАгроТехника» 27 Проба почвы с мусором 

3
Приправа универсальная. 
Восточный гость. ООО «ТД 

Холдинг»
28 Проба земли с бани

4 Куркума. Galeo. KAMIS S.A. 29 Проба с костра 

5 Корица молотая. ООО «ПрофА-
гроТехника» 30 Проба почвы с дачи

6 Приправа для плова. CYKORIA S.A. 31 Проба почвы около гаражей

7 Приправа для гриля. ООО 
«ПрофАгроТехника» 32 Проба почвы с поля

8 Корица. ООО «ПрофАгроТех-
ника» 33 Проба почвы около ели

9 Мускатный орех молотый. ООО 
«Сантус ЛТД» 34 Земля

10 Имбирь. Молотый. ООО «Про-
фАгроТехника» 35 Проба почвы № 1

11 Петрушка. ООО «ПрофАгро-
Техника» 36 Проба почвы № 2

12 Хмели-сунели. Спецсервис. 37 Проба почвы № 3

13
Пряныч. Приправа для пельме-
ней. ООО «Производственная 

компания РЕКА»
38 Проба почвы № 4

14 Перец черный молотый. 
CYKORIA S.A. 39 Проба почвы № 5

15 Приправа из смеси перцев. 
CYKORIA S.A. 40 Проба почвы № 6

16 Корица молотая. Galeo. KAMIS S.A. 41 Проба почвы № 7
17 Куркума молотая. ООО «Сантус ЛТД» 42 Проба почвы № 8
18 Приправа для курицы. CYKORIA S.A. 43 Проба почвы № 9

19 Черный молотый перец. ООО 
«Пищевый технологии» 44 Проба почвы № 10

20 Корица молотая. ООО «Алле-
гро специи»  45 Проба почвы № 11

21 Проба почвы рядом с туалетом 46 Имбирь
22 Проба почвы около дороги 47 Хмели – сунели
23 Проба почвы у речки 48 Кориандр
24 Проба почвы в р.п. Павловна 49 Гвоздика
25 Томатный сок 50 Горчица
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В результате проведенных исследований нами было выделено 24 культу-
ры, которые мы предварительно отнести к роду Bacillus.
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ALLOCATION OF BACTERIA OF THE SORT 
BACILLUS FROM OBJECTS OF SANITARY 

INSPECTION
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Summary. In article results of researches on studying of prevalence of bac-
teria of the sort Bacillus in objects of environment and foodstuff are described. As 
a result of the conducted researches we allocated 24 cultures which we previously 
to carry to the sort Bacillus.


