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Аннотация. Работа посвящена исследованию показателей безопас-
ности образцов сливочного масла. По результатам исследований было 
установлено, что токсичные элементы (свинец, мышьяк, кадмий, ртуть) 
присутствуют во всех образцах, но их содержание не превышало установ-
ленных техническим регламентом пределов.

В последние годы вопросы безопасности и качества продуктов питания, в 
том числе молочных, становятся актуальными как никогда и особенно с введени-
ем технических регламентов Таможенного союза (ТР ТС 033/2013). С продуктами 
питания в организм человека могут поступать значительные количества веществ, 
опасных для его здоровья. Поэтому остро стоят проблемы, связанные с повыше-
нием ответственности за эффективность и объективность контроля качества пище-
вых продуктов, гарантирующих их безопасность для здоровья потребителей [1].

Токсичные элементы являются наиболее распространенными загрязните-
лями пищевых продуктов. Большинство из них относится к рассеянным элемен-
там (микроэлементам), которые присутствуют в микроколичествах повсемест-
но: в подземных и поверхностных водах, горных породах, почвах, атмосферном 
воздухе, растениях и животных. С пищей, водой и воздухом эти вещества посту-
пают в организм человека [2].

При этом по мере загрязненности почв металлами увеличивается их со-
держание в сельскохозяйственных растениях, а затем и продуктах животного 
происхождения. Потребление пищевых продуктов, содержащих повышенные 
количества тяжелых металлов, представляет риск для здоровья людей, который 
может проявляться острыми и хроническими интоксикациями, а также мутаген-
ным, канцерогенным и эмбриотоксическим эффектами. Для предупреждения 
этих последствий необходим строгий контроль со стороны контролирующих ор-
ганов  за попаданием в пищевую продукцию соединений токсичных элементов, 
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как из внешней среды, так и в результате деятельности человека, направленной 
на интенсификацию процессов производства продуктов питания [3].

Целью работы является проведение исследований показателей безопасности (ток-
сичных элементов) в различных образцах сливочного масла. Для проведения исследова-
ний в розничной торговой сети города были приобретены 3 образца сливочного масла.

Исследование количества токсичных элементов осуществляли на базе аккредито-
ванной испытательной лаборатории ООО «Сертификат». Токсичные элементы опреде-
ляли методом инверсионной вольтамперометрии, основанной на электрохимическом 
концентрировании определённого вещества на электроде путём электролиза анали-
зируемого раствора и последующим вольтамперометрическом анализе концентрата, 
при помощи анализатора инверсионно - вольтамперометрического ТA-Lab.

Допустимые уровни содержания токсичных элементов определены в тех-
ническом регламенте Таможенного союза ТР ТС-033 [1]. Результаты проведен-
ных исследований представлены в таблице 1.

Таблица 1 – Результаты контроля токсичных элементов
Наименование 

показателя
Полученные значения, мг/кг не более Значения по ТР 

ТС-033, мг/кгОбразец 1 Образец 2 Образец 3
Свинец 0,0342 0,0246 0,0368 Не более 0,1

Мышьяк 0,020 0,020 0,020 Не более 0,1
Кадмий 0,0271 0,0393 0,0020 Не более 0,03

Ртуть 0,001 0,001 0,001 Не более 0,03

При определении токсичных элементов в сливочном масле, обнаружили, 
что они присутствовали во всех исследуемых образцах, но их содержание не пре-
вышало нормы. Содержание свинца находилось в пределах от 0,0246 до 0,0368 
мг/кг (допустимый уровень не более 0,1 мг/кг). Содержание кадмия и ртути от 
0,0020 до 0,0393 мг/кг и 0,001 мг/кг, соответственно, (допустимый уровень кад-
мия и ртути - не более 0,03 мг/кг). Содержание мышьяка в различных образцах 
сливочного масла не превысило 0,001 мг/кг (допустимый уровень - 0,1 мг/кг).

В результате проведенной работы можно сделать следующие выводы: при ис-
следовании сливочного масла по показателям безопасности токсические элементы 
были обнаружены во всех образцах, но их содержание не превышало нормы.
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of butter. According to the research, it was found that the toxic elements (lead, 
arsenic, cadmium, mercury) are present in all the samples, but their contents do 
not exceed the limits of the technical regulations.
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Аннотация. Суть данной работы заключается в изучении ассорти-
мента супермаркета «Лента» города Омска. Были проведены расчеты 
коэффициента широты ассортимента, выявлена доля мороженого, изго-
товленного в соответствии с ГОСТ. Определены основные производители 
ассортимента мороженого, реализуемого в супермаркете «Лента», его 
виды и наименования. Сделаны выводы.


