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Работа посвящена оценке органолептических и дегустационных показателей мяса и 
бульона цыплят – бройлеров.Результаты свидетельствуют о повышении качественных 
показателей у цыплят опытной группы, получавших жидкую кормовую добавку ВерСал 
Ликвид.

По мере увеличения доходов населения 
России усиливается рост потребления спроса на 
мясо и мясную продукцию. Происходят изме-
нения и в структуре потребления: доля птицы и 
свинины растет, а говядины сокращается. Если в 
90-е годы удельный вес говядины в структуре по-
требления мяса составлял 43%, свинины – 35, а 
птицы – 18, то в настоящее время доля говядины 
снизилась до 26%, а свинины и птицы увеличи-
лась соответственно до 31 и 38% [1].

Помимо увеличения производственных 
показателей, необходимо оценивать влияние 
добавок на качественные показатели получае-
мой продукции[2,3]. 

Цель исследования. Определить влияние 
ВерСалЛиквид на органолептические показатели 
мяса цыплят – бройлеров и провести дегустацион-
ную оценку качества их мяса и бульона.

Материал и методы исследований. Объектом 
для исследования служило мясо, полученное после 
убоя цыплят – бройлеров контрольной и опытной 
группы на 42 день выращивания. ВерСалЛиквид яв-
ляется жидкой кормовой добавкой, предназначен-
ной для улучшения процессов пищеварения. В её 
состав входят муравьиная, молочная, пропионовая, 
лимонная и уксусная кислоты. 

Работа выполнена кафедре «Морфология, 
патология животных и биология» ФГБОУ ВПО 
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«Саратовский государственный аграрный универ-
ситет им. Н.И. Вавилова». По принципу аналогов 
было сформировано 2 группы суточных цыплят 
–бройлеров кросса «Сobb-500» по 50 голов в ка-
ждой: первая контроль (основной рацион), вторая 
– к основному рациону, ежедневно, начиная с су-
точного возраста, добавляли в воду ВерСалЛиквид 
в дозе по 0,5 мл на 1л воды (согласно рекоменда-
циям «БиохемГмбХ, Германия»).

При проведении дегустации руководствова-
лись ГОСТ 9959-91 «Продукты мясные», «Общие 
условия проведения органолептической оценки». 
При бальной оценке качества мяса птицы исполь-
зовали 9- бальную шкалу, представленную в де-
густационных листах. Согласно общим правилам 
проведения дегустации, органолептические по-
казатели вареного мяса оценивали в следующей 
последовательности: внешний вид, аромат, вкус, 
нежность, сочность. Дегустационные исследова-
ния предусматривали оценку качества мясного 
бульона по следующим показателям: внешний 

вид, аромат, вкус, наваристость[4,5]. 
Образцы мышечной ткани отбирали соглас-

но ГОСТу 51944-2002. Исследование состава мяса 
цыплят-бройлеров 42-дневного возраста проводи-
ли согласно ГОСТам 25011-81; 23042-86; 9993-74; 
26226-96; 7702.1-74; Р 51478-99.

Статистический анализ полученных резуль-
татов проводили с использованием стандартных 
программMicrosftExcelXP. 

Результаты собственных исследований. В 
начале эксперимента (с 1 по 8 день) живая масса 
цыплят в обеих исследуемых группах существен-
но не отличалась, и в среднем составила 201,8 г. К 
концу опыта живая масса цыплят опытной группы 
на 5,4 % была выше по сравнению с контрольной.

Наиболее наглядно динамика массы тела 
цыплят представлена на рисунке 1.

Проведенные нами исследования показа-
ли, что живая масса цыплят опытной группы в 
42 - дневном возрасте составила 2972,0 г, а кон-
трольной -2820,4 г.

Рисунок 1 - Динамика живой массы цыплят-бройлеров

Таблица 1 - Дегустационная оценка мяса цыплят –бройлеров

Группа Внешний 
вид

Аромат Вкус Консистенция (неж-
ность, жесткость)

Сочность Общая оцен-
ка

Опытная 7,75±0,32* 8,00±0,41* 8,50±0,25* 7,75±0,32* 8,25±0,43* 8,05±0,12*
Контрольная 7,50±0,25 7,75±0,24 8,25±0,13 7,50±0,25 8,00±0,29 7,8±0,12

Примечание: здесь и далее *- р ≤ 0,050

Таблица 2 - Дегустационная оценка качества бульона из мяса цыплят –бройлеров

Группа Внешний вид Аромат Вкус Наваристость Общая оценка
Опытная 8,75±0,13* 8,25±0,24* 8,25±0,24* 8,50±0,25* 8,44±0,12*

Контрольная 8,50±0,25 8,00±0,41 7,75±0,24 8,00±0,29 8,06±0,16
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Качество мяса птицы регламентировали по 
ГОСТам 21784-76 и 25391 -82.Тушки птиц обеих 
групп были хорошо обескровлены, чистые, без 
остатков пера, пуха и пеньков, поверхность ту-
шек сухая, цвет бледно-желтоватый с розовым 
оттенком; подкожный жир бледно-розового 
цвета; консистенция мяса упругая, при надавли-
вании пальцем ямка быстро выравнивается; на 
поверхности и на глубине разреза запах специ-
фический, свойственный свежему мясу птицы. 
При варке мяса бульон прозрачный, ароматный. 
На поверхности бульона жир собирался в виде 
крупных капель; вкус бульона в обеих группах 
соответствовал показателям доброкачественно-
го продукта. Посторонние запахи отсутствовали.

Таким образом, нами установлено, что резуль-
таты органолептического анализа тушек цыплят - бро-
йлеров обеих групп характерны для свежего мяса.

По результатам комиссионной дегустацион-
ной оценки образцы мяса и бульона получили от 7,5 
до 8,5 баллов. Данные представлены в таблицах 1 и 2.

Из данных таблиц 1 и 2 видно, что мясо цы-
плят, получавших кормовую добавку ВерСалЛиквид, 
превосходило контрольную группу по: внешнему 
виду на 4%, аромату – на 3,8%, вкусу – на 3,6%, кон-
систенции – на 2,7%, сочности – на 2,6%.

В целом, результаты общей (комплексной) 
органолептической оценки образцов цыплят-бро-
йлеров показывают, что мясо цыплят опытной 
группы получило оценку 8,05 баллов, в то время 
как в контрольной - 7,8 баллов. 

Наиболее выраженные отличия между 
группами,экспертами были отмечены в пока-
зателях вкуса бульона. Так, вкусовые качества 
бульона из мяса цыплят-бройлеров опытной 
группы получили оценки 8,25 -8,75 баллов, а кон-
трольной – 7,75 – 8,5 баллов.

Аналогичная тенденция прослеживается при 
оценке мясного бульона. При общей оценке бульо-
на более высокие показатели отмечены в опытной 
группе, получавшей в воду добавку ВерСалЛиквид. 
Бульон из мяса цыплят опытной группыполучил 
8,44 балла, а в контрольной- 8,06 балла.

Таким образом, наши исследования пока-
зали, что применение жидкой кормовой добав-
ки ВерСалЛиквид улучшает товароведческие по-
казатели тушек. Кроме этого, по дегустационной 
оценке,мясо цыплят-бройлеров опытной группы 
превосходит мясо цыплят контрольной, что дает 
основание признать его наиболее полно удов-
летворяющим потребительский спрос.
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The work is devoted to the evaluation of organoleptic and tasting characteristics of meat and 
broth of chicken broilers. The results show an improvement of quality indicators in chickens from 
experimental group treated with a liquid feed supplement Versal Liquid.


